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1.Общие положения 
Настоящая программа разработана в соответствии с требованиями Федерального 

Закона от 30.03.1999 г. №52 «О санитарно-эпидемиологическом благополучии 

населения», Федерального закона от 02.01.2000 29-ФЗ «О качестве и безопасности 

пищевых продуктов», ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции», СанПиН 

2.3/2.4.3590-20"САНИТАРНО-ЭПИДЕМИОЛОГИЧЕСКИЕ ТРЕБОВАНИЯ К 

ОРГАНИЗАЦИИ ОБЩЕСТВЕННОГО ПИТАНИЯ НАСЕЛЕНИЯ»", иными актами 

согласно (Приложение №1). 

Программа устанавливает требования к обеспечению безопасности пищевой продукции в 

процессе еѐ производства (изготовления); организации производственного контроля в  

МКОУ «Кирчиженская СОШ» с применением принципов ХАССП (Анализа опасностей и 

критических контрольных точек (HazardAnalysisandCriticalControlPoints). 

Использование принципов ХАССП заключается в контроле конечного продукта и 

обеспечивает исполнение следующих главных принципов контроля анализа опасностей и 

критических контрольных точек: 

Принцип 1. Проведение анализа рисков. 

Принцип 2. Определение Критических Контрольных Точек (ККТ). 

Принцип 3. Определение критических пределов для каждой ККТ. 

Принцип 4. Установление системы мониторинга ККТ. 

Принцип 5. Установление корректирующих действий. 

Принцип 6. Установление процедур проверки системы ХАССП. 

Принцип 7. Документирование и записи ХАССП. 

Целью производственного контроля за качеством пищевой продукции в 

образовательной организации является обеспечение соответствия выпускаемой в 

употребление пищевой продукции требованиям Технических регламентов таможенного 

союза, в процессе еѐ производства и реализации. 

2.Состав программы производственного контроля 

2.1. Функции по осуществлению производственного контроля возложены на должностных 

лиц: методистов по   учебно-воспитательной работе и по воспитательной работе, повара и 

медицинского работника ФАПа. 

2.,2.Производственный контроль осуществляется  должностными лицами в соответствии с 

должностными инструкциями. 

2.3.Производственный контроль осуществляется  как визуально так и с применением 

инструментальных измерений и лабораторных исследований. 

2.4. Инструментальные измерения и лабораторные  исследования поводятся 

лабораториями,  аккредитованными  в установленном порядке. 

2.5.Результаты производственного контроля  регистрируются в спейиальных журналах 

(приложение 2). 

3.Порядок организации и проведения производственного контроля. 

Объект 

контроля 

Определяем

ые 

показатели 

Периодичность 

контроля 

Лица, 

проводящ

ие 

контроль 

Норматив

ная 

документа

ция 

Формы 

учета 

(регистрации) 

результатов 

контроля 

Производственный контроль за благоустройством и санитарно-техническим состоянием 

территории, помещений, оборудования 

Микроклимат 

Температура 

воздуха 

помещений 

Ежедневно 
Методист по 

ВР 

СП 

2.4.3648-20, 

СанПиН2.3

 



Частота 

проветривания 

помещений 

/2.4.3590-

20, СанПиН 

1.2.3685-21  

Влажностьвоздух

аскладапищеблок

а 

Журнал учета 

температуры и 

влажности на 

складе 

пищеблока 

Освещенность 

территории и 

помещений 

Наличие и 

состояние 

осветительных 

приборов 1 раз в 

неделю 

И.о 

директора  

СП 

2.4.3648-20 

Журналвизуальн

огопроизводстве

нногоконтроля Наличие, 

целостность и тип 

ламп 

 Шум 

 

Наличие 

источников шума 

на территории и в 

помещениях 

Ежемесячно 
Методист по 

ВР 

СП 

2.4.3648-20  

Журналрезультат

овпроизводствен

ногоконтроля Условияработыоб

орудования 

По плану 

техобслужив

ания 

Рабочий по 

обслуживанию 

здания 

СП 

2.4.3648-20, 

план 

техобслужи

вания 

Входной контроль 

поступающей 

продукции и товаров 

– наличие 

документов об 

оценке 

соответствия 

(декларация или 

сертификат); 

Каждаяпосту

пающаяпарт

ия 

повар 

СП 

2.4.3648-20, 

ТР ТС 

007/201 

Журнал учета 

входного 

контроля товаров 

и продукции 

– соответствие 

упаковки и 

маркировки 

товара 

требованиям 

действующего 

законодательства 

и нормативов 

(объем 

информации, 

наличие текста на 

русском языке и 

т. д.); 

– соответствие 

товара 

гигиеническим 



нормативам и 

санитарным 

требованиям 

(наличие 

загрязняющих 

воздух веществ, 

возможность 

контакта с 

дезсредствами и 

т. д.) 

Производственный контроль за организацией учебного процесса, режимами,  методиками 

обучения и воспитания 

Режимобразовательнойде

ятельности 

Объемобразо

вательнойнаг

рузкиобучаю

щихся 

При 

составлении и 

пересмотре 

расписания 

занятий 

Методист 

поУВР 
СП 

2.4.3648-

20, СанПиН 

1.2.3685-21 

Расписаниезанят

ий 

1 раз в четверть 
Методист 

поУВР 

Классныйжурнал 

 

Ученическаямебель и 

оборудование 

Оценка 

соответствия  

ученической 

мебели росто

-возрастным 

особенностям 

детей и их 

расстановка в 

классах, 

кабинетах (не 

менее 20% 

помещений) 

2 раза в год 

(август, январь) 

Классные 

руководите

ли 

СанПиН 

1.2.3685-21, 

МР 

2.4.0242-21 
Журнал 

регистрации 

результатов 

производственно

го контроля 

Маркировка 

мебели в 

соответствии 

с ростовыми 

показателями 

Каждаяпартия 
Методист 

по 
ВР 

...      

Производственный контроль за выполнением санитарно-противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий, санитарным содержанием территории, помещений и 

оборудования 

 

Санитарное состояние 

помещений и 

Кратность и 

качество 

текущей 

уборки 

Ежедневно директор 

СП 

2.4.3648-20, 

СанПиН 

2.3/2.4.3590

-20 

График текущей 

уборки и 

дезинфекции 

помещений 



оборудования 

Кратность и 

качество 

генеральной 

уборки 

Ежемесячно 
Методист 

по ВР  

СП 

2.4.3648-20, 

СанПиН 

2.3/2.4.3590

-20, СП 

3.1/2.4.3598

-20 

Журнал учета 

проведения 

генеральной 

уборки 

Санитарно-

противоэпидемическийре

жим 

 

Дезинсекция 

Профилактика – 

ежедневно 

Методист 

по 

СанПиН 

3.3686-21 

Журнал 

регистрации 

результатов 

производственно

го контроля 

Обследование – 

2 раза в месяц. 

Уничтожение – 

по 

необходимости 

Спецоргани

зация 

Дератизация 

Профилактика –

ежедневно 

Методист 

по 

СанПиН 

3.3686-21 

Обследование – 

ежемесячно. 

Уничтожение – 

весной и 

осенью, по 

необходимости 

Спецоргани

зация 

Санитарное состояние 

площадки для сбора 

отходов 

Вывоз ТКО и 

пищевых 

отходов 

При 

температуре 

плюс 4 °C и 

ниже – 1 раз в 3 

дня. При 

температуре 

плюс 5 °C и 

выше – 

ежедневно 

рабочий, 

региональн

ый 

оператор 

по 

обращению 

с ТКО 

СанПиН 

2.1.3684-21 

Журнал 

регистрации 

результатов 

производственно

го контроля Кратность 

промывки и 

дезинфекции 

контейнеров 

и 

контейнерно

й площадки 

При 

температуре 

плюс 4 °C и 

ниже – 1 раз в 

20 дней. При 

температуре 

плюс 5 °C и 

выше – 1 раз в 5 

дней 

Рабочиерастворыдезсредс

тв 

Содержание 

действующих 

веществ 

дезинфициру

ющих 

средств 

1раз в три дня 
Методист 

по вр 

СанПиН 

2.3/2.4.3590

-20, СП 

2.4.3648-20 

Журналучетарасх

одованиядезсредс

тв 



Внутренняяотделкапоме

щений 

Состояниеот

делки 
Ежеквартально 

Рабочийпо

обслужива

ниюздания 

СП 

2.4.3648-20, 

план-

график 

техническо

го 

обслуживан

ия 

Журналвизуальн

огопроизводстве

нногоконтроля 

...      

Производственный контроль организации питания. Контролируемые этапы технологических 

операций и пищевой продукции на этапах ее изготовления 

Закупка и приемка 

пищевой продукции и 

сырья 

Качество и 

безопасность 

поступивших 

продуктов и 

продовольств

енного сырья Каждаяпартия 

повар, 

ответствен

ный за 

работу в 

ФГИС 

«Меркурий

» 

СанПиН 

2.3/2.4.3590

-20 

Декларации, 

свидетельства и 

другие 

документы о 

качестве и 

безопасности 

продукции 

Условиядоста

вкипродукци

итранспорто

м 

Справка 

Хранение пищевой 

продукции и 

продовольственного 

сырья 

Сроки и 

условия 

хранения 

пищевой 

продукции 

Ежедневно 

Ответствен

ныйпопита

нию, повар 
 

СанПиН 

2.3/2.4.3590

-20 

Отчет 

Температура 

и влажность 

на складе 

Ежедневно повар 

Журнал учета 

температуры и 

относительной 

влажности 

Температура

холодильного

оборудовани

я 

Журналуче

татемперат

уры 
 

Приготовлениепищевойп

родукции 

Соблюдение 

технологии 

приготовлени

я блюд по 

технологичес

ким 

документам 

Каждыйтехноло

гическийцикл 

Ответствен

ныйпопита

нию СанПиН 

2.3/2.4.3590

-20 

Отчет 

Поточностьте

хнологически

хпроцессов Повар 
Справка 

Температураг Каждаяпартия Отчет 
 



отовностибл

юд 

Готовыеблюда 

Суточнаяпро

ба 

Ежедневноотка

ждойпартии 
Повар 

СанПиН 

2.3/2.4.3590

-20 

Ведомость 

Дата и время 

реализации 

готовых 

блюд 

Каждаяпартия 

Ответствен

ныйпопита

нию 

СанПиН 

2.3/2.4.3590

-20 

Журнал 

Обработкапосуды и 

инвентаря 

Содержание 

действующих 

веществ 

дезинфициру

ющих 

средств в 

рабочих 

растворах 

Ежедневно 
Медработн

ик 

СанПиН 

2.3/2.4.3590

-20 

Журнал 

Обработка 

инвентаря 

для сырой и 

готовой 

продукции 

Ежедневно 

Ответствен

ныйпопита

нию 

СанПиН 

2.3/2.4.3590

-20 

Отчет 

...      

Производственный контроль за соблюдением личной гигиены и обучением работников 

Гигиеническаяподготовка

работников 

Прохождение

работникомг

игиенической

аттестации 

Для 

работников пищ

еблока – 

ежегодно. 

Для остальных 

категорий 

работников – 1 

раз в 2 года 

И.о 

директора 

СП 

2.4.3648-20, 

СанПиН 

2.3/2.4.3590

-20 

Личные 

медицинские 

книжки. 

Ведомость 

контроля 

своевременности 

прохождения 

медосмотров и 

гигиенического 

обучения 

Состояниеработников 

Количество 

работников 

пищеблока с 

инфекционны

ми 

заболеваниям

и, 

повреждения

ми кожных 

покровов 

Ежедневно 
Медработн

ик 

СанПиН 

2.3/2.4.3590

-20 

Гигиеническийж

урнал 

(сотрудники) 

Медосмотр 
Предварительны

й – при 

Медработн

ик 

СП 

2.4.3648-20, 

Ведомость 

контроля 



трудоустройстве

; периодический 

– ежегодно 

СанПиН 

2.3/2.4.3590

-20, приказ 

Минздрава 

от 

28.01.2021 

№ 29н, 

приказ 

Минздрава, 

Минтруда 

от 

31.12.2020 

№ 

988н/1420н 

своевременности 

прохождения 

медосмотров и 

гигиенического 

обучения 

Профилактиказаболевани

й 
Вакцинация 

По 

национальному 

календарю 

профилактическ

их прививок и 

при наличии 

решения 

санврача – по 

календарю 

профилактическ

их прививок по 

эпидемическим 

показаниям 

Медработн

ик 

СП 

2.4.3648-20, 

СанПиН 

2.3/2.4.3590

-20, приказ 

Минздрава 

от 21.03. 

2014 № 

125н 

Личныемедицинс

киекнижки 

...      

 

Приложение №1. 

Перечень Законов, действующих санитарных правил, гигиенических нормативов и 

нормативно-правовых актов. 

 

Наименование нормативного документа Регистрационный номер 

Федеральный закон № 52-ФЗ РФ от 

30.03.1999 г. 

№ 52-ФЗ «О санитарно-

эпидемиологическомблагополучиинаселения» 

(11, 15, 17, 22, 24, 25, 28, 29, 34, 35, 36, 40) 

Федеральный закон № 184 -ФЗ «О 

техническом регулировании» (в части 

статей . 20, 21, 22, 23,24, 25,26, 27, 28, 29, 

32,33,34,36,37,38,39, 40) 

№ 184 –ФЗ 

Технический регламент Таможенного 

союза «Технический регламент на 

соковую продукцию из фруктов и 

овощей», утвержденный Решением 

Комиссии Таможенного союза №882 от 

09.12.2011 (ст. 1 - ст. 29) 

TP ТС 023/2011 

Федеральный закон от 24.06.2008 г. № 

90-ФЗ «Технический регламент на 

масложировую продукцию» (гл.1 ст. 1, 2, 

№ 90-ФЗ от24.06.2008 г 



3, 4, гл.2 ст.5, 6, 7, гл.4 ст.21, 22, 23, 24, 

25, 26, 27) 

Технический регламент таможенного 

союза «О безопасности мяса и мясной 

продукции», утвержденный Решением 

Комиссии Таможенного союза от 9 

октября 2013 г. №68 (ст. 1 - 151) 

TP ТС 034/2013 

Технический регламент таможенного 

союза «О безопасности молока и 

молочной продукции», утвержденный 

Решением Комиссии Таможенного союза 

от 9 октября 2013 г. №67 (ст. 1 - 115) 

TP ТС 033/2013 

Технический регламент таможенного 

союза «Требования безопасности 

пищевых добавок, ароматизаторов и 

технологических вспомогательных 

средств», утвержденный Решением 

Комиссии Таможенного союза от 20 

июля 2012 г. №58 (ст. 1-12) 

TP ТС 029/2012 

Технический регламент таможенного 

союза «О безопасности продукции, 

предназначенной для детей и 

подростков», утвержденный Решением 

Комиссии Таможенного союза от 

23.09.2011 №797 (ст.1, ст. 2, ст.З, ст.4, 

ст.5, ст.8, ст. 9, ст.10, ст.11, ст. 12,ст.13) 

TP ТС 007/2011 

Федерального закона от 12.06.2008 г. № 

88-ФЗ «Технический регламент на 

молоко и молочную продукцию» (гл.1 

ст.З, 4, гл.2 ст.7, гл.6 ст.17, 18, 19, гл.9 

ст.24, 25, 26, гл. 10 ст.27, 28, гл.11 ст.29, 

31, 32, 33, 34, гл.12 ст.35, 36, 37, 38, 39, 

гл.13 ст.4) 

№ 88-ФЗ от 12.06.2008 г. 

«Санитарно-эпидемиологические 

требования к организации 

общественного питания населения» в 

части касающейся образовательных 

организаций 

№2.3/2.4.3590-20 

27.10.2020 

СанПиН «Санитарно-

эпидемиологические требования к 

организациям, осуществляющим 

медицинскую деятельность» (в части, 

касающейся школ) 

2.1.3.3678-20 

Федеральный Закон «О внесении 

изменений и дополнений в закон РФ «О 

защите прав потребителей» и Кодекс 

РСФСР об административных 

правонарушениях» 

ФЗ №2 от 09.01.96г (ред. от 25.10.2007) 

Федеральный Закон «О качестве и 

безопасности пищевых продуктов» 

Ф3№29 от 02.01.2000г 

«Об утверждении перечней вредных и Приказ 



(или) опасных производственных 

факторов и работ, при выполнении 

которых проводятся предварительные и 

периодические медицинские осмотры 

(обследования), и порядка проведения 

предварительных и периодических 

медицинских осмотров работников. 

Занятых на тяжелых работах с вредными 

и (или) опасными условиями труда» 

Минздравсоцразвития РФ №29-н от 

01.04.2020 u/ 

«О профессиональной гигиенической 

подготовке и аттестации должностных 

лиц и работников организации» 

Приказ МЗ РФ №229 от 29.06.2000г. 

«Организация и проведение 

производственного контроля за 

соблюдением санитарных правил и 

выполнением санитарно-

противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий» 

СП 1.1.2193-07 от27.03.07г.( с изменения и 

дополнениями № 1 к СП 1.1.1058-01) 

Гигиенические требования безопасности 

и пищевой ценности пищевых продуктов 

с изменениями и дополнениями 

СанПиН 2.3.2.272210 (Дополнения и 

изменения № 19 к СанПиН 2.3/2.4.3590-20) 

«Санитарно-эпидемиологические 

требования к организации и 

осуществлению дезинфекционной 

деятельности» 

СП 3.5. 1378-03до 01.09.2021г. 

СП 3.3686-21 с 01.09.2021 г. 

«Профилактика сальмонеллеза» СП 3.1.7.261610 с 

изменениями и дополнениями 

«Профилактика иерсиниоза» СП 3.1.7.2615-10 

СанПиН «Гигиенические требования 

безопасности и пищевой ценности 

пищевых продуктов» (р.1 п.п.1.1-1.4, р.2 

п.п.2.1-2.29, р.З п.п.3.1-3.41) 

2.3.2.1078-01 

СанПиН «Питьевая вода. Гигиенические 

требования к качеству воды 

централизованных систем питьевого 

водоснабжения. Контроль качества. 

Гигиенические требования к 

обеспечению безопасности систем 

горячего водоснабжения» (п.п. 1.1 -4.9) 

2.1.3684-21 

1.2.3685-21 

СП «Санитарно-эпидемиологические 

требования к организации и 

осуществлению дезинфекционной 

деятельности» (р.1 п.п.1.1-1.4, р.2 п.п.2.1- 

2.23, р.З п.п.3.1-3.9, р.4 п.п.4.2); 

3.5.1378-03 до 01.09.2021 г. 

СП «Общие требования по профилактике 

инфекционных и паразитарных 

болезней» (п.п. 1.1 -20.3) 

3.1./3.2.3146-13 

СанПиН «Профилактика паразитарных 

болезней на территории Российской 

Федерации» (п.п. 1.1-5.5) 

3.2.1333-03 

СП «Профилактика дифтерии», пункты 

1.1-15.5., приложения №№ 1, 2 

3.1.2.3109-13 



СП «Профилактика стрептококковой 

(группы А) инфекции» (п.п. 1.1-10.3) 

3.1.2.3149-13 

СП «Профилактика клещевого 

энцефалита» (р.1 п.п. 1.1-1.2, р.2 пп.2.1-

2.3.11, р.З пп.3.1- 3.7, р.4 пп.4.1-4.10.2, 

р.5 пп.5.1-5.8, р. 6 пп.6.1-6.13, р.7 пп.7.1-

7.5, р.8 пп.8.1-8.6, р. пп.10.1-10.5) 

3.1.3.2352-08 

СП «Профилактика коклюша», пункты 

1.1-10.2., приложения №№ 1 - 3 

3.1.2.3162-14 

СП «Профилактика кори, краснухи и 

эпидемического паротита» (пункты 1.1.-

8.4, приложения №№ 1,2,3) 

3.1.2952-11 

СП «Профилактика вирусного гепатита 

В» (п.п. 1.1. -11.2) 

3.1.1.2341-08 

СП «Профилактика вирусного гепатита 

С», пункты 1.1-12.4, приложения№№1, 2 

3.1.3112-13 

СП «Профилактика ВИЧ-инфекции», 

пункты 1.1-9.8 

3.1.5.2826-10 

СП «Профилактика энтеробиоза» (п.п. 

1.1-8.3) 

3.2.3110-13 

СП «Профилактика туберкулѐза», 

пункты 1.1- 15.4 

3.1.2.3114-13 

СП «Профилактика острых кишечных 

инфекций» (п.п. 1.1-11.3) 

3.1.1.3108-13 

СП «Профилактика иерсиниоза» (п.п. 

1.1- 9.3) 

3.1.7.2615-10 

СП «Профилактика сальмонеллеза» 

(п.п.1.1- 10.3 

3.1.7.2616-10 

СП «Профилактика гриппа и других 

острых респираторных вирусных 

инфекций» (п.п. 1.1- 13.3) 

3.1.2.3117-13 

СП «Организация и проведение 

производственного контроля за 

соблюдением санитарных правил и 

выполнением санитарно - 

противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий» (п.п. 

1.5, 2.4, 2.6, 2.7) 

2.4.3648-20 

СанПиН «Гигиенические требования к 

условиям труда женщин» (разделы 1, 2, 

3, 4, приложение 4) 

2.2.3670-20 

Федеральный закон «О санитарно-

эпидемиологическом благополучии 

населения» 

№52ФЗ от 30.03.1999 

СанПиН «Гигиенические требования к 

естественному, искусственному и 

совмещенному освещению жилых и 

общественных зданий» (п.п. 3.1-3.3, 

таблица №1,2) 

1.2.3685-21 

приказ Минздрава РФ «Об утверждении 

национального календаря 

профилактических прививок и календаря 

№ 125- н от 21 марта 2014г 



профилактических прививок по 

эпидемическим показаниям», 

приложение 1 

Технический регламент Таможенного 

союза «О безопасности упаковки» от 

16.08.2011г №769 

TP ТС 005/2011 

Технический регламент Таможенного 

союза «Пищевая продукция в части ее 

маркировки» от 09.12.2011 №881 

TP ТС 022/2011 

Технический регламент Таможенного 

союза «О безопасности пищевой 

продукции», утвержденный Решением 

Комиссии Таможенного союза от 

09.12.2011 N880 

TP ТС 021/2011 

Приказ Минздравсоцразвития России 

"Об утверждении национального 

календаря профилактических прививок и 

календаря профилактических прививок 

по эпидемическим показаниям" (В 

государственной регистрации не 

нуждается. - Письмо Минюста России от 

17.02.2011, регистрационный N01/8577-

ДК) 

N 51н от 31.01.2011 

Единые санитарно-эпидемиологические 

и гигиенические требования к товарам, 

подлежащим санитарно - 

эпидемиологическому надзору, 

утвержденные Решением Комиссии 

таможенного союза от 28.05.10г. №299. 

 

 

 

 

 

Приложение №2  

Объем и периодичность проведения лабораторных и инструментальных 

исследований  

 

Вид 

исследований 

Объект исследования 

(обследования) 

Количество не 

менее 

Кратность не 

реже 

Микробиологические 

исследования проб готовых 

блюд на соответствие 

требованиям санитарного 

законодательства 

Салаты, сладкие блюда, 

напитки, вторые блюда, 

соусы, творожные, 

яичные, овощные 

блюда 

2-3 блюда 

исследуемого 

приема пищи 

1 раз в год 

https://nsportal.ru/detskiy-sad/upravlenie-dou/2015/04/21/programma-proizvodstvennogo-kontrolya-s-primeneniem-printsipov


Калорийность, выход 

блюд и соответствие 

химического состава 

Суточный рацион 

питания 

1 1 раз в год 

Контроль проводимой 

витаминизации блюд 

Третьи блюда 1блюдо 1 раза в год 

Микробиологические 

исследования смывов на 

наличие санитарно-

показательной 

микрофлоры (БГКП) 

Объекты 

производственного 

окружения, руки и 

спецодежда персонала 

10 смывов 1 раз в год 

Микробиологические 

исследования смывов на 

наличие возбудителей 

иерсиниозов 

Оборудование, 

инвентарь в 

овощехранилищах и 

складах хранения 

овощей, цехе обработки 

овощей. 

5-10 смывов 1 раз в год 

Исследования смывов на 

наличие яиц гельминтов 

Оборудование, 

инвентарь, тара, руки, 

спецодежда персонала, 

сырые пищевые 

продукты(рыба, мясо, 

зелень) 

10 смывов 1 раз в год 

Исследования питьевой 

воды на соответствие 

требованиям санитарных 

норм, правил и 

гигиенических нормативов 

по химическим и 

микробиологическим 

показателям 

Питьевая вода из 

разводящей сети 

помещений: моечных 

столовой и кухонной 

посуды; цехах: овощном, 

холодном, горячем, 

доготовочном 

(выборочно) 

2 пробы По 

химическим 

показателям- 

1раз в год, 

Микробиологи 

ческим 

показателям- 1 

раз в год. 
Исследование параметров 

микроклимата 

производственных 

помещений 

   Рабочее место 2 1 раз в год  

Исследование уровня 

искусственной 

освещенности в 

производственных 

помещениях 

   Рабочее место 2 1 раз в год  

 

 

 

 

 

 

Приложение №3 

Перечень мероприятий по контролю за соблюдением санитарных правил 

 

 

№ 

П\П 

Наименование мероприятия Периодичность 

производственного 

контроля 
1 2 3 

1 Входной контроль поступающего сырья:  

1.1 Контроль за наличием необходимой сопроводительной 

документации 

При поступлении 

1.2 Проверка органолептических показателей Каждая партия 



2 Контроль за условиями хранения и сроками годности Ежедневно 

3 Контроль за соблюдением параметров технологического 

процесса в соответствии с технологическими 

инструкциями 

Каждый 

технологический цикл 

производства 

4 Контроль качества готовой продукции:  

4.1 Органолептические показатели Каждая партия 

5 Контроль обеспечения поточности технологических 

процессов и раздельных зон для сырья и готовых 

продуктов при производстве, хранении и реализации 

пищевых продуктов 

Постоянно 

6 Соблюдение технологий изготовления продукции в 

соответствии с установленными требованиями 

Постоянно 

7 Санитарно-техническое состояние помещений, 

водопроводноканализационной системы, системы 

вентиляции, энергосбережения 

Постоянно 

8 Наличие запаса моющих и дезинфицирующих средств Постоянно 

9 Наличия и использования инструкций по 

приготовлению растворов моющих и дезинфицирующих 

средств. 

Постоянно 

10 Своевременность и качество проведения санитарной 

обработки на предприятии 

 

 

Постоянно 

11 Проведение генеральных уборок и санитарных дней По графику. 

12 Целостность ламп, плафонов, термометров. Постоянно 

13 Проведение измерений параметра микроклимата 

(температура, влажность) 

Ежедневно 

14 Проведение противогриппозных мероприятий: 

соблюдение температурного режима в 

производственных и административных помещениях 

проведение вакцинации против гриппа сотрудников 

Постоянно 

15 обеспечение выдачи специальной одежды и средств 

защиты. 

Постоянно 

16 контроль за своевременным прохождением 

сотрудниками: гигиенической подготовки, аттестации, 

медицинских осмотров, 

При поступлении и в 

соответствии с 

требованиями СанПин 17 Контроль за организацией стирки специальной одежды постоянно 

18 контроль за соблюдением правил личной гигиены 

работниками предприятия 

постоянно 

19 Выявление сотрудников с гнойничковыми 

заболеваниями кожи, инфекционными заболеваниями, 

отстранение их от работы, направление на лечение 

постоянно 

20 Контроль за проведением дератизации и дезинсекции; -

отсутствие грызунов -отсутствие членистоногих 

1 раз в месяц 

 
21 Контроль за обращением отходов, в том числе 

соблюдением условий сбора, накопления и утилизации 

отходов производства. 

постоянно 

22 Контроль за ведением учетной документации постоянно 

 

 

Приложение №4 

Перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам 

Повар -1ед 

Подсобный (кухонный рабочий) -1ед. 

 

Наименование осмотров, 

обследований 

Кратность обследований 

Осмотр терапевтом При поступлении на работу, в дальнейшем - 1 

раз в год. 

Осмотр дерматовенеролога При поступлении на работу, в дальнейшем - 1 

раз в год. 



Осмотр оториноларенгологом При поступлении на работу, в дальнейшем - 1 

раз в год. 

Осмотр стоматологом При поступлении на работу, в дальнейшем - 1 

раз в год. 

Осмотр психиатром При поступлении на работу, в дальнейшем - 1 

раз в год. 

Осмотр наркологом При поступлении на работу, в дальнейшем - 1 

раз в год. 

Осмотр инфекционистом По рекомендации врачей специалистов. 

Исследование крови на сифилис При поступлении на работу, в дальнейшем - 1 

раз в год. 

Исследование на носительство 

кишечных инфекций и серологическое 

исследование на брюшной тиф 

При поступлении на работу, в дальнейшем - 1 

раз в год. 

Рентгенография грудной клетки При поступлении на работу, в дальнейшем - 1 

раз в год. 

Исследование на гельминтозы При поступлении на работу, в дальнейшем - 1 

раз в год. 

Мазок из зева и носа на наличие 

патогенного стафилококка 

При поступлении на работу, в дальнейшем - 1 

раз в год. 

Мазки на гонорею При поступлении на работу, в дальнейшем - 1 

раз в год. 

Осмотр акушером-гинекологом Не реже 1 раз в год. 

Клинический анализ крови Не реже 1 раз в год. 

Клинический анализ мочи Не реже 1 раз в год 

Электрокардиография Не реже 1 раз в год 

Биохимический скрининг Не реже 1 раз в год 

Маммографию или УЗИ молочных 

желез 

Женщины в возрасте старше 40лет 1 раз в 2 

года Исследование на носительство 

кишечных инфекций 

При поступлении на работу, в дальнейшем - 1 

раз в год. 

 
 

 

 

 

Приложение № 5 

 

Перечень подлежащих профессионально-гигиеническому обучению 

(Согласно Сан.Пин2.3/2.4.3590-2 

Перечень должностей, работников 

подлежащей прохождению 

гигиенического обучения 

Колич 

ество 

Периодичность прохождения 

1 2 3 

Повар 1 При поступлении на работу, в 

дальнейшем - 1 раз в год. 

Подсобный (кухонный) рабочий 1 При поступлении на работу, в 

дальнейшем - 1 раз в год. 
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